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Klasa 6
Drozdze

Konieczna obecnos¢ osoby
doroste;j !

Przygotuj: 2-3 tyzeczki drozdzy (w kostce lub w suszone), 2 tyzeczki cukru, pot szklanki
letniej wody,
plastikowa butelke (0,5 lub 1 litrowa), balonik, pudetko zapatek.

Zadanie:
1. Do butelki wsyp drozdze i cukier.
2. Powoli wlej do butelki pot szklanki cieptej wody.
3. Delikatnie potrzasnij butelka.
4.

Na szyjke butelki naciagnij balonik (nie nadmuchany), tak, aby szczelnie zatykat
butelke.
5. Odczekaj od pét do jednej godziny.

Eksperyment:
h 1. Zaobserwuj, co stato si¢ z balonikiem.

.| 2. Zdejmij balonik z butelki.
3. Zapal jedng zapatke i wtoz ja ostroznie do szyjki butelki.

Obserwacja:
1. Czy w butelce jest nadal ciecz czy piana?

2. Co sig stato z balonikiem po naciagnigciu go na butelke?
3. Co sig stato z palacg si¢ zapatka po wlozeniu jej do butelki? O czym to Swiadczy?

Komentarz:

Drozdze to mikroskopijne grzyby jednokomérkowe. Zywig si¢ cukrem, a wytwarzaja
duze ilosci dwutlenku wegla. To wlasnie ten gaz tworzyt pecherzyki w cieczy i spowodowat
powstanie piany w butelce oraz wypehil balonik. O obecnosci dwutlenku wegla w butelce
Swiadczy fakt, Zze zapatka zgasla po wlozeniu jej do szyjki butelki. Jak wiadomo, do palenia
si¢ ognia potrzebny jest tlen, a znajdujacy si¢ w butelce dwutlenek wegla nie dopuszcza tlenu
do zapalki.

Drozdze sg wygodnym materiatem do badan mikrobiologicznych, poniewaz hodowla
tych grzybow nie jest skomplikowana - maja niskie wymagania, a przy tym szybko si¢
rozmnazaja. Drozdze piekarnicze stanowig wigc jeden z najwnikliwiej badanych organizmow
- byly pierwszym organizmem eukariotycznym, dla ktérego poznano kompletny zestaw
genow.

W przemysle drozdze piekarnicze byly znane juz w starozytnosci. Sa odpowiedzialne
za najpowszechniejsza fermentacje. Podczas pieczenia chleba lub drozdzéwek, drozdze
zywig si¢ cukrem zawartym w mace, a wytworzony dwutlenek wegla spulchnia ciasto.



